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أهداف مشروع محل حلويات 
تتلخص أهداف مشروع إنتاج حلويات فيما يلي: 
· تقديم حلويات متنوعة ومختلفة: الذي من شأنه أن يخدم عدد أكبر من المستهلكين ويلبي حاجاتهم، ويرفع من توقعاتهم. 
· الجودة: فأساس إرضاء العملاء هو الحلويات  بمكونات ذات جودة عالية، لنحصل على منتجات ذات طعم رائع. 
· الابتكار والتطور:  النظر إلى الأفضل هو أساس التطور عند بني البشر، نحرص بالاستمرار على زيادة أنواع مختلفة من الحلويات، وتطوير المنتجات، لتواكب التغيرات في السوق. 
· التوسع والنمو: بعد أن نقدم منتج ذا جودة عالية، نسعى إلى زيادة عدد الفروع وتوسيع قاعدة العملاء. 
· خدمة عملاء مميزة: نحرص أن تكون خدمة العملاء لدينا استثنائية ومرضية، إذ أنها تعد صورة من صورة التسويق. 


كيفية البدء في مشروع بيع الحلويات 
   العمل المنظم والتخطيط المسبق من أهمل عوامل نجاح مشروعك، ولكي تبدأ مشروعك نقترح عليك الخطوات التالي: 
· دراسة السوق: قم بدراسة السوق المحلية قبل البدء بمشروعك، وذلك يتضمن معرفة احتياجات العملاء في مكان إنشاء المشروع، ماذا يفضلون وما هي احتياجاتهم بالنسبة للحلويات، وكذلك قم بتحليل منافسيك وفرص النجاح المحتملة . 
· اختيار المنتج: اختيار نوع الحلوى المراد تقديمها من اهم عوامل نجاح مشروعك، قد بتحديد الأصناف التي تريد إنتاجها، فعالم الحلويات متنوع وكبير، اختر الحلويات التي تجيد صنعها مثل الحلويات الشرقية مثلا الكنافة والبقلاوة، أم الغربية كالكعك والبسكوت. 
· ابتكر منتجك:  قم بابتكار وصفات حلوى خاصة بك، هذا من شأنه أن يزيد من تميزك أمام المنافسين الآخرين. 
· التجهيز الجيد: تأكد من وجود الخامات والأدوات التي تساعدك في عملك سواءً أكانت تريد البدء في محل تجاري أو منزلك، لكن تأكد عند البدء في منزلك من وجود المساحة الكافية لتخزين الأدوات والمكونات. 
· توفير المكونات اللازمة: تأكد من أن كل المكونات قد تحتاجها عند إخراج مكوناتك متوفرة. 
· التراخيص: قبل البدء بعملك عليك التأكد من الامتثال للقوانين واللوائح المحلية للبيع لكيلا تتعرض للغلق لا سمح الله. 

المعدات والأجهزة اللازمة 
فيما يلي نعرف على أهم المعدات التي يجب توافرها عند إنشاء محل بيع حلويات: 
· فرن الخبز:  يعتبر فرن الخبز من اهم المعدات التي تحتاجها في مشروعك خاصة غنك تعتمد عليك في خبز الكعك والمعجنات على اختلاف أنواعها، لذا ننصحك أن يكون ذا جودة عالية. 
· مجهز طعام (خلاط): يفضل أن يكون حجم الخلاط مناسبًا للكمية التي ستنتجها، إذ أنه أساسي في خلط الدقيق والسكر والبيض التي تدخل في مكونات  كثير من المنتجات. 
· آلة صنع البسكويت: إذا كنت تتخط لصنع البسكويت فأنت حتمًا تحتاج إلى آلة صنع البسكوت لتخرج لك أنواع مختلفة من البسكوت بأشكال وأحجام مختلفة. 
· أدوات قياس وتحكم: وتشتمل على آلات قياس الحرارة والموازين الإلكترونية ونحو ذلك. 
· ثلاجات ومجمدات: تعتبر الثلاجات من المعدات الهامة التي يجب توافرها لتخزين المكونات الطازجة، والمنتجات النهائية. 

تكاليف إنشاء مشروع حلواني
تشتمل تكاليف إنشاء مشروع حلواني على جوانب عدة، لكننا سنقسمها إلى ثلاث أقسام: 
1- موارد بشرية:  
وتعتبر أهم عنصر من العناصر الثلاث الذي يتضمن الخبازين والمصممين ومسؤولو المبيعات والتسويق، فيجب التأكد من توظيف كادر عمل مؤهل وصاحب خبرة عالية في مجال الحلويات، مع الأخذ بالاعتبار تكاليف التوظيف والتدريب، و الرواتب والميزات الإضافية، كذلك التأمينات الاجتماعية. 
2- موارد تقنية 
تعتمد صناعة الحلويات بشكل كبير على التكنلوجيا في الإنتاج و التسويق ، لذا ننصحك بالاستثمار في أجهز عالية الجودة لضمان إنتاج وصيانة أفضل. 
يجب الأخذ بعين الاعتبار تكاليف شراء المعدات وتكاليف صيانتها، بالإضافة إلى استخدام البرامج والتطبيقات والتسويق من خلالها. 


3- موارد مادية 
وتشتمل على جميع المكونات التي تحتاجها لإنتاج الحلوى، فيجب عليك حسب تكليفها مثل: السكر والدقيق، والبيض والحليب..، كذلك ومادة التعبئة العلب والأكياس، إضافة إلى التكاليف الأساسية كإجار المحل و تكاليف الماء والكهرباء. 


وبهذا نكون قد عرضنا لكم دراسة جدوى كاملة من أهداف للمشروع و المعدات والأدوات اللازم توافرها، التكاليف لابد أن تؤخذ بعين الاعتبار عند البدءفي مشروع إنتاج حلويات، على أمل أن تكونوا قد استفدتم. 


  
